Sommerwein-Aktionl

Ob feucht-frohliche Grillparty mit Freunden, entspannter Feierabend \ ;r \
auf der Terrasse oder Urlaubsidylle auf Balkonien: lhre Lieblingswei- N/

ne durfen dabei nicht fehlen. Wir sorgen gerne fiir Nachschub und ¢ \», N }
helfen dabei auch noch sparen. | HI\V\ J
Bis zum Hohepunkt des Sommers am 15. August schenken wir 7 .,.v:”’ \

lhnen 10 Prozent Rabatt auf die Weine, die besonders gut zur
Jahreszeit passen:

Griiner Veltliner 2023 — leicht und erfrischend, egal ob pur oder gespritzt
Muskat Ottonel 2023 — aromatisch und mild, charmant auch ohne SiiRe
Pinot blanc 2023 — ein Gentleman fiir alle Félle, vielschichtig und elegant
Zweigelt Rosé 2023 — schén anzusehen und der perfekte Allrounder
Blauer Zweigelt 2022 — fruchtig-mild, zaubert ein Lacheln auf den Gaumen

Blaufrankisch 2022 — unser roter Klassiker, wiirzig und mit dezenter Herbe
Fiezzante Perlwein — prickelnd und fruchtig, damit gibt's immer was zu feiern
Bei Bestellungen per E-Mail (weingut@grenzhof-fiedler.at) oder Telefon (+43/650/5665055)

rechnen wir diesen Rabatt automatisch ab, fur unseren Webshop auf www.grenzhof-fiedler.at
lautet der Gutschein-Code WEINSOMMER24.
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Einfach, giinstig und bequem! NACHHALTIC

Mit unserem Webshop auf www.grenzhof-fiedler.at (QR-Code
unten) sind Ihre Lieblingsweine jederzeit nur wenige Clicks
von Ihrem Kuchentisch entfernt!

Wir versenden Osterreichweit ab 12 Flaschen (gerne auch
gemischt) frei Haus, fur kleinere Bestellungen betragen die
Versandkosten 9 Euro. Nach Deutschland verschicken wir ab
36 Flaschen ohne Transportgebuhren, darunter verrechnen
wir eine Frachtpauschale von 12 Euro.
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Weingut Grenzhof-Fiedler, A-7072 Moérbisch/See, Weinzeile 2

Tel: 0650/5665055, weingut@grenzhof-fiedler.at, www.grenzhof-fiedler.at
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Weingut am Neusiedlersee

Nach dem feuchten Frihling herrscht jetzt endlich Badewetter. Ideal
fur den Neusiedlersee, der nach dem Rekordtief von 2022 nun
wieder seinen normalen Wasserstand erreicht hat.

Auch unseren Reben hat der Regen gut getan. Sie stehen prachtig
da und seit der Blite Ende Mai sind die Trauben bereits kraftig
gewachsen. Schon bald wird die Reife beginnen und wir dirfen auf
einen guten Jahrgang hoffen.

Bis dahin ist in den Weingarten aber noch einiges zu tun. Letzte Kor-
rekturen an den Trieben, Wegbrechen von Blattern, damit Licht und
Luft zu den Trauben gelangen und das Entfernen von einzelnen
Trauben dort, wo es die Natur mit dem Ertrag zu gut meint fir un-
sere Qualitatsanspruche.

Weil die Tage jetzt besonders lang sind, bleibt am Abend aber natur-
lich auch Zeit flr ein entspanntes Glas Wein auf der Terrasse und
die eine oder andere Girillparty mit Familie und Freunden.

Wann, wenn nicht jetzt sollte man das Leben genieRen. Und damit
Sie dabei auch noch sparen kdénnen, schenken wir lhnen bis zum
15. August 10 Prozent Rabatt auf ausgewahlte Sommerweine.

Ein herzliches Prost aus Morbisch!

Bernhard, Birglt, L and Gerhard Fredler



Summertime, Summerwine & Summerdine

Das Braten von Gemuse und Fleisch Uber dem
offenen Feuer ist die alteste Form der Nahrungs-
zubereitung. Die Erfindung des Grillens ist ein
Meilenstein in der menschlichen Kulturgeschichte.

Obwohl langst der Elektroherd in unsere Kichen
Einzug gehalten hat, kann sich auch heute, flnf-
hunderttausend Jahre spater gerade im Sommer
kaum jemand der damit verbundenen Lagerfeuer-
romantik entziehen.

Sommerliche Grillpartys sind der Ausdruck unbe-
schwerter Geselligkeit, und bei solchen Anlassen
darf ein gutes Glas Wein natlrlich nicht fehlen.
Schliel3lich ist Wein mindestens ebenso vielfaltig
wie das Repertoire an Speisen, die man Uber offe-
nem Feuer zubereiten kann.

Dabei steht aber immer der unkomplizierte Genuss
im Vordergrund. Beim Grillen isst und trinkt man
gerne gut, aber Speisen und Wein sind niemals
Selbstzweck, sondern dienen dem ge-
mutlichen Miteinander.
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Gemise und Salat

Anders als noch vor wenigen Jahren,
geht es heute beim Grillen langst nicht
mehr nur um Fleisch. Immer o6fter kom-
men Zucchini, Maiskolben, Lauch, Papri-
gzl ka und Co. auf den Rost.

Gemuse und Salat brauchen einen leich-
ten und erfrischenden Weinbegleiter und
wurzige Saucen verlangen nach einem
Durstloscher, von dem man unbeschwert
auch ein zweites oder drittes Glas trinken
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kann. Neben dem duftigen Muskat Ottonel kommt
da der belebende Grune Veltliner gerade recht.

Er und unser freches Springinkerl machen mit ihrer
Frische beim Grillen immer eine gute Figur und
gespritzt mit Soda- oder Mineralwasser liefern
beide auch den Beweis daflr, dass es nicht unbe-
dingt Bier fur eine gelungenen Party braucht.

Mit dem Zweigelt Rosé liegt man beim Grillen
ebenfalls nie daneben. Er ist ein klassischer All-
rounder und schmeckt einfach nach Sommer.

Fisch und Geflugel

Huhn und Pute sind besonders zart und
sollten vorsichtig gegrillt werden, da ihr
Fleisch feinfasrig und fettarm ist. Edle
Gewlurze und das Garen tUber dem Feuer
verleihen ihnen eine kdostliche Note.

.| Elegante Weillweine wie Pinot blanc und

Chardonnay Duett unterstreichen diesen
Geschmack mit ihrem Aroma und kon-
nen auch wurzigeren Gefligelzubereitun-
gen Paroli bieten.
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Zu Fischgerichten machen beide Weine
ebenfalls eine gute Figur. Wie Geflugel
sollte auch Fisch nicht zu lange oder zu heil3 ge-
grillt werden, damit er nicht austrocknet.

Schwein, Rind und Co.

Steaks, Koteletts, Spiel3e und Spare Ribs sind die
Klassiker jedes Grillmeisters. Damit sie richtig ge-
lingen, kommt es nicht nur auf die Fleischqualitat
sondern auch auf die Vorbereitung an. Besonders

saftig und murbe werden die Fleisch-
sticke namlich durch das Marinieren in
einer Ol-Gewurz-Mischung.

Wenn man den lauen Sommerabend mit
kihlem Weildwein geniel3en mochte, be-
wahren sich dazu gehaltvolle und fass-
gereifte Begleiter wie WeilRburgunder
.| Ried Wieser und Chardonnay Reserve.
Die Klassiker zum Steak sind freilich
samtig-milde Rotweine.

Soll es unkompliziert und leicht sein, sind
Blaufrankisch und Blauer Zweigelt die
richtige Wahl. Sie lassen sich auch ge-
kUhlt gut geniefen, wenn es bei der
Grillparty besonders heifl3 her geht.

Die besten Stlcke von Rind, Schwein und Lamm
verdienen aber eine standesgemalle Begleitung.
Es ist sicher kein Zufall, dass gehaltvolle Rotweine
wie Blaufrankisch Reserve, Cabernet Sauvignon,
Rote Trilogie und Blaufrankisch Ried Goldberg am
besten schmecken, wenn man sie zu Gegrilltem
trinkt.

Ab-Hof-Verkauf und Weinversand

Damit Sie sich ein Bild von unseren Weinen machen kon-
nen, steht Ihnen unsere Kellertlir nach Voranmeldung je-
derzeit offen. Bei uns in Morbisch erhalten Sie ab einem
Einkauf von 100 Euro 3 Prozent Ab-Hof-Rabatt.

Ab 12 Flaschen (auch gemischt) versenden wir unsere
Weine Osterreichweit frei Haus, fir kleinere Bestellungen
betragen die Versandkosten 9 Euro. Nach Deutschland
verschicken wir ab 36 Flaschen frei Haus, darunter ver-
rechnen wir eine Frachtpauschale von 12 Euro.
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Das Grenzhof -Sortiment

Letztverbraucherpreise ab Hof Juli 2024
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Fiedlers Spﬁinginkerl € 8,00

frisch und unbeschwert mit nur 8,5%

Griner Veltliner 2023

jung, leicht und erfrischend

Muskat Ottonel 2023

aromatisch und charmant

Pinot blanc 2023

elegant und ideal als Speisenbegleiter

Bis 15, Aug€ 6,00

ust .10%!

Bis 15, Au € 7,00

Qust .10%’

Bis 15-4 € 7,50

“9ust .19q,

Chardonnay Duett 2023 € 8,00
Frucht und Wirze harmonisch vereint
Traminer 2021 € 10,00
kraftvoll und intensiv, fiir Individualisten
Ried Wieser Pinot blanc 2022 €10,50
unser Aushangeschild (Leithaberg DAC)
Chardonnay Reserve 2020 € 13,00
ausdrucksstark und lang

1
Zweigelt Rosé 202 5is 15,4, € 6,00
die fruchtige Alternative zum Weilwein St-10%
Blauer Zweigelt 2022 sis 15, € 7,50
reife Kirschen und ein milder Abgang 9ust 109,

Blaufrdnkisch 2022

wirzig und mit feiner Herbe

Bis 15, Au € 7,50

Gust -199,,

Blaufrdnkisch Reserve 2021 € 10,50
die Kraft der alten Reben

Rote Trilogie 2020 € 13,00
drei Rotweinsorten harmonisch vereint

Cabernet Sauvignon 2017 € 16,00

vielschichtig und besonders lagerfahig

Ried Goldberg Blaufrankisch 2019 € 18,00
gehaltvoll und elegant (Leithaberg DAC)

"

Fiezzante trocken Bis 15, 4 € 8,00
prickelnd, leicht und aromatisch “aust -1
Siife Auslese 2021 € 8,00
ausgewogen und nicht zu su}

Beerenauslese 2015 0,375 € 10,50

feine Honignoten und cremige SiRe

Traubenbrand, Traubensaft und Landweine auf Anfrage

Preise inkl. Mwst. je 0,75I-FI. (wenn nicht anders angegeben)




	Newsletter 2024-2 außen KOMP.pdf
	Newsletter 2024-2 innen FA.pdf

